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No. 地域名 店舗種類 １００年フード

カード配布有無

店舗名

通販サイト名

住所

通販サイト購入ＵＲＬ

電話番号 URL

（公式サイト・SNS等）

備考

1 名和地区 販売店/飲食店 無し 店舗名：道の駅「大山恵

みの里」

鳥取県西伯郡大山町名和９５

１−６

0859-54-6600 https://www.daisen-

meguminosato.jp

・日本遺産定食（大山おこわと

大山そばをセットにしたメニュー）

2 名和地区 通販サイト 無し 通販サイト名：大山恵み

の里

https://www.daisen-

meguminosato.net/

・大山おこわの素（大山おこわが

ご家庭の炊飯器で簡単につくるこ

とができるキット）

3 大山町 飲食店 無し ふれあいの郷かあら山 鳥取県西伯郡大山町妻木582-

1

0859-53-5277 https://kaarayama.com ・日替わり定食800円（大山お

こわは木曜日のみ）

4 大山町 飲食店 無し 弥山荘 鳥取県西伯郡大山町大山116 0859-52-2948 https://misensou.com ・大山おこわ定食

5 江府町 飲食店 無し 米子屋旅館 鳥取県日野郡江府町大字江尾

2000

0859-75-2400 https://maps.app.goo.gl

/qfDA7xki6X2PJKpm7

・大山おこわ定食など

・要予約

都道府県名：鳥取県 100年フード名：大山おこわ 認定団体名：鳥取県 大山町

１００年フードフォトスタンプラリー　参加リスト

https://www.daisen-meguminosato.jp/
https://www.daisen-meguminosato.jp/
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https://www.daisen-meguminosato.net/
https://kaarayama.com/
https://misensou.com/
https://maps.app.goo.gl/qfDA7xki6X2PJKpm7
https://maps.app.goo.gl/qfDA7xki6X2PJKpm7


日替り定食 800 円 

（大山おこわは木曜のみ） 

大山日本遺産定食 1,000 円 

 

 

 

 

鳥取県の西部、 
大山のふもと 

皆生温泉 

 大山おこわ定食 1,400円 
 

 

※フォトスタンプラリー協力店のみ掲載しています。 

 ※来店の際には事前に販売状況を各店舗へ確認してください！ 

①道の駅 「大山恵みの里」 
 
鳥取県西伯郡大山町名和 919-12 

☎0859-54-6030 

⌛9 時半～17 時 

（3～11 月は 18 時まで） 

㊡12/31、元旦 

②ふれあいの郷 かあら山 

鳥取県西伯郡大山町妻木 582-1 

☎0859-53-5277 

⌛10時～16時 

（ランチは 13時まで） 

㊡土日祝他 

③弥山荘 

鳥取県西伯郡大山町大山 1 1 6  

☎0859-52-2948 

⌛11 時～14 時 

㊡不定休 

４ 

大山 

だいせん 
山おこわは大山山麓地域の伝統食として親しまれています。醤油をベースに

砂糖の甘さをほんのりと加えた優しい味は、お祝い事などのハレの日に食べられて

います。具材は干しシイタケや人参・ごぼうに加え大山山麓で採れるキノコや栗、山

菜、鶏肉、ちくわなど、季節や地域によって変わります。 

また日本遺産ストーリー「地蔵信仰が育んだ日本最大の大山牛馬市」の構成文化財

でもあり、地域に古くから根付いています。 

 

大 
だい 

せん 

日本海 

 

米子 IC 

R9 

R482 

R315 

R45 

大山 IC 
名和 IC 

溝口 IC 

江府 IC 

R181 

R24 

米子南 IC R158 
♨ 

第 2回 100年フード フォトスタンプラリー 限定 

大山おこわ 
DAISEN OKOWA 

大山 

大山町 
だいせんちょう 

こうふちょう 

江府町 

3 

4 

2 

1 

 
④米子屋旅館 ※要予約 

鳥取県日野郡江府町江尾2000 

☎0859-75-2400 

⌛11時半～14時 

㊡不定休､8/12～15、 

12/27～1/5（電話で要確認） 

※大山おこわは日本遺産「地蔵信仰が育んだ日本最大の大山牛馬市」の構成文化財です。 

 

 

大山おこわ定食 1,300 円 

米子屋定食 1,400 円 

鮎定食 3,000 円～ 

山菜定食他 2,000 円～ 


